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Desi au fost dlstruse suﬁmente lucruri in Romania, inca exista loc pentru mai rau. Una din
|nst|tu’gule care supravietuieste, cu greu, ce-i drept, este piata de legume si fructe. in pofida
invaziei supermarketurilor si a reglementarilor fiscale, fiecare oras sau targusor se poate lauda
cu un loc de unde poti cumpara produse crescute, in principiu, in ograda. in practica, lucrurile
nu stau decat rareori asa, iar multi dintre vanzatori nu sunt altceva decéat intermediari pentru
engrosisti. Altii, probabil, desi evita aceasta solutie, nu ezita sa foloseasca cele mai toxice
cocktailuri de stimulente si ierbicide pentru a creste productivitatea. Dar, cu toate acestea,
exista si un numar de producatori onesti, probabil in majoritatea locurilor, iar multi dintre ei se
adapteaza admirabil la preferintele de consum in schimbare. Astfel ca in pietele mai mari au
inceput sa se observe, in acelasi timp cu reaparitia unor produse locale disparute de ceva
vreme (cirese amare, bame), si legume sau ierburi neobisnuite pentru obiceiurile culinare
romanesti, ceea ce da seama de o oarecare profesionalizare semnificativa.

Pana si in aceste conditii, departe de a fi ideale, pietele traditionale pastreaza un avantaj net in
fata supermarketului. Proprietarul poate fi usor verificat, se poate intra intr-o legatura cu el, pofi
afla cum si-a cultivat gradina, etc. Unii economisti discuta, odata cu revolutia internetului, de o
economie Peer2Peer, dar piata traditionala ar trebui sa fie, mai degraba, o economie de la
persoana la persoana, ceea ce, probabil, a reprezentat si idealul economic al clasicilor. Adica,
fiecare sa stie cam cu ce se ocupa fiecare si cum se ocupa de ceea ce se ocupa. Sigur ca
poate parea un ideal utopic in zilele noastre, dar nu este asa greu de tins spre el. De pilda, un
taran din piata pe care o frecventez nu vinde decét ierburi, fruze de salate si flori de ceai, iar eu
as fi tare dezamagit daca |-as vedea, peste noapte, cu altceva. Nu intdmplator au aparut si
etichete facute din proprie initiativa, pe care este indicata originea produselor. Bineinteles ca tot
acest ambalaj si adaptare nu inlatura ingelaciunea sau falsificarea, dar ofera mai multe
posibilitati de a controla ceea ce mananci. intre Clinceni si Peru e destul de limpede unde vei
cauta originea produsului, daca te preocupa serios chestiunea.

inca un argument pentru suprematia pietei 7l reprezintd, fara a lua in calcul calitatea, preturile
produselor. La piata este mult mai rentabil sa cumperi fata de lanturile de magazine, ceea ce nu
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e un argument de neglijat, intr-o epoca inflationista. Un studiu realizat in Marea Britanie a
relevat ca preturile legumelor si fructelor organice, vandute in pietele fermierilor, care au loc, in
cel mai bun caz, o singura data pe saptamana, sunt cu 33% mai mici, comparativ cu cele
similare din supermarketuri. Chiar i in absenta unei cercetari solide mi-e greu sa cred ca
lucrurile stau cumva altfel la noi.

Din nefericire, pietele romanesti, sau ce a mai ramas din ele, sunt pe cale de disparitie, in
primul rand din cauza reglementarilor excesive, multe dintre ele introduse si prin presiunea
corporatista. Una din masurile specifice de a indeparta taranii din piete o constituie solicitarea
casei de marcat

. Lupta impotriva evaziunii fiscale, egalitatea in fata legii, indepartarea samsarilor, o colectare
mai buna la buget... motive se gasesc cu duiumul, iar administratiile oraselor au inceput sa
devina din ce in ce mai exigente cu oamenii din piete. Sunt oarecum notorii cazurile de babute
amendate pentru trei fire de patrunjel vandute la colt de strada, vanzatoare de flori alergate de
politisti comunitari, culegatorii de urzici vanati pe marginea soselelor samd.

Pentru moment nu s-a trecut la faza complet eliminatorie, a standardelor de calitate si a
denumirilor de origine controlata, care vor face ravagii in randul cultivatorilor. Modelul este oferit
deja de Comisia Europeana, care isi propune sa ajute pietele fermierilor, dar care nu face
altceva decat sa distruga micii proprietari, prin impunerea unor standarde de calitate, cu
certificari ale EFSA (Agentia Europeana pentru Siguranta Alimentara).

in Franta,inca din anul 1965, principala piata a Parisului, Les Halles , cea care i-a inspirat lui
Zola un roman, a fost demolata din motive de igiena si congestie a traficului. A urmat o
catastrofa, nu doar arhitecturala. Tot in Franta, peste 50 de feluri de branza au disparut in
ultimele patru decenii, in special ca urmare a reglementarilor din ce in ce mai stricte. Uniunea
Europeana a interzis folosirea laptelui nepasteurizat in branzeturi ceea ce reprezinta o
condamnare la moarte pentru foarte multe feluri traditionale.

,Suntem fortati sa adoptam aceleasi criterii de calitate folosite de marile companii in producerea
branzeturilor procesate. Nu exista nicio justificare din punct de vedere medical. Industria

produselor lactate face lobby pentru standarde care rapesc branzeturilor orice personalitate sau
calitate — cu alte cuvinte vor sa impuna acel tip de branza ieftina”, declara un producator

francez laureat.

Poate ca nu e mai mult decéat o figurd retorica sa spui ca intreagacivilizatie europeana sta pe
umerii producatorilor francezi de branza, dar printul Charles a surprins cu siguranta ceva
imporant in atacul asupra acestor ultime bastioane de traditie. ,Caracterul specific al bucatariei
locale este una dintre cele mai importante cai prin care ne identificam cu locurile si regiunile pe
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care le iubim. (...) Intr-o lume asepticd, manipulata genetic Si progresista, ce se va alege de
depasita Fourme d’Ambert, de deformata Gruyere de Comte sau de mirositoarea Pont
L’Eveque?”.
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